
E L  A R T E  D E  M A R I D A R

Una fus ión de lo mejor

de la cocte ler ía

y la al ta cocina,

donde cada maridaje cuenta

una his tor ia propia l lena

de aromas, tex turas,

matices y sabores.



THE PAIRING EXPERIENCE

F R A P P É S
Class ic  Mart in i

Lola F lores

Origami
Rol l  de atún en tempura

Madras Mart in i
Steak tar tare

C Ó C T E L E S
Coconut  Mart in i
Curry de v ie i ras

Sharon Stone
Calamar con salsa de cacao

Brûlée de Maracuyá
Cochini l lo ibér ico

P O S T R E
 Detal le de f ruta

Café

Agua Solán de Cabras

Precio por persona: 110€ ( IVA inc)



THE FESTIVAL EXPERIENCE 

F R A P P É S
Class ic  Mart in i

Lola F lores

Origami
Rol l  de atún en tempura

Madras Mart in i
Steak tar tare

C Ó C T E L E S
Apple Spicy Mart in i

Carpaccio de “carn d’ol la”

Carnyvore
Ceviche de corv ina

Coconut  Mart in i
Curry de v ie i ras

Sharon Stone
Calamar con salsa de cacao

Brûlée de Maracuyá
Cochini l lo ibér ico

P O S T R E  
Detal le de f ruta
Espresso Mart in i

Agua Solán de Cabras

Precio por persona: 149€ ( IVA inc)


