SPEAKEASY

EL ARTE DE MARIDAR

Una fusion de lo mejor de la
cocteleria y la alta cocina, donde
cada maridaje cuenta una historia
propia llena de aromas, texturas,

matices y sabores.



Menu Maridaje A

Frappe

Wasabi Frappé - Roll de atin en tempura

Cocteles
Apple Spicy Martini - Carpaccio de "carn d'olla"

Coconut Martini - Curry de vieiras
Brdlée de Maracuya - Cochinillo ibérico

Postre

Detalle de fruta
Café

Precio por persona: 90€ (IVA inc)

¥



Menu Maridaje B

Frappe

Classic Martini - Lola Flores
Wasabi Martini - Roll of tuna in tempura
Madras Martini - Steak tartare

Cocteles

Apple Spicy Martini - Carpaccio de "carn d'olla"
Coconut Martini - Curry de vieiras
Sharon Stone - Calamar con salsa de cacao
Bralée de Maracuya - Cochinillo ibérico

Postre

Detalle de fruta
Café

Precio por persona: 135€ (IVA inc)

Y



Menu Maridaje C

Frappe

Classic Martini - Lola Flores
Wasabi Martini - Roll of tuna in tempura
Madras Martini - Steak tartare
Ximz Martini - Foie gras fresco a la plancha

Cocteles

Apple Spicy Martini - Carpaccio de “carn d'olla"
Carnyvore - Ceviche de pescado
Coconut Martini - Curry de vieiras
Sharon Stone - Calamar con salsa de cacao
Bralée de Maracuya - Cochinillo ibérico

Postre

Detalle de fruta
White Russian

Precio por persona: 155€ (IVA inc)

Y



