
 

 
 
 
 

M E N Ú   D E G U S T A C I Ó N   M E D I O D Í A 
L U N C H   T A S T I N G   M E N U 

 
Ensalada pesto; canóningos, rocas de parmesano, tomate cherry 

asado, pipas saladas y pesto de piñones 
Pesto salad; lamb's lettuce, parmesan rocks, roasted cherry 

tomato, salted seeds and pine-nut pesto 
 

Raviolis de setas y gambas con crema de parmesano 
Mushroom and shrimp ravioli with parmesan cream 

 
Vitello tonnato con rucula, alcaparras, 

rabanitos y salsa tonnato 
Vitello tonnato with arugula, capers, 

radishes and tonnato sauce 
 

 
P L A T O    A    E S C O G E R 

D I S H   T O   C H O O S E 
 

Costillar de ternera a baja temperatura 
“Sous vide” beef ribs (low-temperature cooking) 

ó / or 
Corvina salvaje con ragú de setas 

y crema de piquillo 
Wild croaker with mushroom ragout 

and “piquillo” cream 
 
 

P O S T R E   A   E S C O G E R 
D E S S E R T   TO   C H O O S E 

 
Espuma de crema catalana 

Catalan cream froth 
ó / or 

Helados variados 
Varied ice cream 

  
 

Precio por persona 45,00€ (IVA incl.) 
Price per person €45.00 (VAT included) 

 
 


